Bassalig

Party - Catering - Service

01. Donnerstag: Geb. Blumenkohl 15aw,c mit Kartoffelpiiree 14,6, Remoulade 1,2,9,14,15aw,¢,6,J, Obst

02. Freitag: Leckere Gnocchi 15,c mit Tomaten-Rahm-SoRe 14,6, danach Stracciatella-Quark 14,6
05. Montag: Buntes Gemiisegulasch 14,6, mit Bio-Penne aw, danach Obst
06. Dienstag: Cremiger Milchreis (aus Bio-Rundkornreis) 146 mit Apfelmark (ait) 3, Gemuse-Rohkost

07. Mittwoch:  Saftiger Nudel-Gemise-Auflauf (aus Bio-Fusilli) 14,aw,6,, danach Salat 1,3,14,6,1,L
08. Donnerstag: Valess-Mo6hren-Geschnetzeltes 14,15aH,aw,c,6 mit Bio-Langkornreis, danach Pudding 1,146

09. Freitag: Geb. Hirtenkase 14aw,c mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat 1,31, danach Obst
12. Montag: Tortellini "Gemuse" 12,14,aw,6 mit Zucchini-Rahm-SofRe 14,6, danach Salat 1,3,14,6,L
13. Dienstag: Vegane Paprikaschote aw mit Tomatenreis (aus Bio-Langkornreis) & Tsatsiki 14,6, Obst

14. Mittwoch:  Schmetterlings-Nudeln aw mit Kiirbis-Frischkdse-SoRe 14,6, danach Salat 1,3,14,6,.L
15. Donnerstag: Gemise-Creme-Suppe 14,6, danach siiRe Pfannkuchen 14,15aw,c,6 mit Erdbeerkonfitire
16. Freitag: Frankische Kartoffelsuppe 14,6, mit Bio-Dinkel-Brotchen ap,ar, danach

Joghurt mit Msli 14,a6,aH,Aw,G

19. Montag: Feine Eier-Knopfle 14,15,aw,c,6 mit Spinat-Kadse-Sole (piriert) 14,15,¢,6 , danach Obst
20. Dienstag: Kartoffelklof’ 2,5,aw,L mit vegetarischer "Bratensofle" 14,6,, danach Friichtejoghurt 14,
21. Mittwoch:  Bio-Fusilli aw mit buntem Ratatouillegemiise 14,6, danach ein Quarkballchen 14,15aw,c,c

22. Donnerstag: Bunte Gemuse-Nuggets 14,aw,c mit hausgem. Kartoffelpliree 14,6, danach Salat 13,14,6,5L

23. Freitag: Sahniger GrieRbrei 14,aw,6 mit Pfirsichwiirfeln (kai), danach Gemiise-Rohkost
26. Montag: Saftige, gratinierte Kasespatzle 14,15aw,c,6, danach Salat 1,3,14,6,,L
27. Dienstag: Feine Brokkoli-Suppe 14,6,, danach siiRe Quarkkaulchen 14,15,aw,c,c mit Apfelmark 3

28. Mittwoch:  Bio-Penne aw mit Gemise-BolognesesoRe 14,6,, danach Salat 1,314,651
29. Donnerstag: Hausgem. Spinatknddel 14,15,aw,ar,c,6 in dunkler Krduter-Rahm-Sof3e 14,6, danach Obst
30. Freitag: Herbstlicher Linsen-Kartoffel-Eintopf 14,6, dazu Bio-Dinkel-Brétchen ap,ar, danach

hausgemachtes Friichte-Joghurt 146

Tagliches

) W@ﬂ Italienische Pasta aw mit Tomaten-Basilikum-SoRe 14,6, danach Salat 1,3,14,6,5,L
Alternativ-Essen: =

Anderungen vorbehalten!

Unsere Speisen enthalten folgende kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe & Allergene:

Inhaltsstoffe:

1=natirliche Farbst., 2=natirliche Konservierungsst.., 3=Antioxidationsm., 4=Geschmacksverst., 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=m. StRungsmittel, 10=m. einer Zuckerart u. SUBungsmittel, 11=Phenylalaninquell , 12=m. Jod salz, 13=m. Nitritpokelsalz, 14=m. Milcheiweil}, 15=Vollei
Allergene:

A=Gluten (AW= Weizen, AD=Dinkel, AH=Hafer, AR = Roggen, AG = Gerste), B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Soja, G=Milch & Milchprodukte,
H=Schalenfriichte (HH=Haselnuss, HM=Mandel), I=Sellerie, J = Senf, K=Sesamsamen,

L=Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I, M=Lupine, N=Weichtiere
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Folgende Zutaten und Erzeugnisse nutzen wir ausschlielich
in Bio-Qualitat:

Fusilli (Spiral-Weizen-Nudeln)
Penne (Weizen-Nudeln)
Vollkorn-Nudeln

BO

Ec-Okovearnung Langkornreis
Rundkornreis
Dinkelbrotchen
Kichererbsen
Soja
Bassalig Catering GmbH Telefon: 0911/ 73 67 47
Gewerbegebiet Siid 6 Mail: info@partyservice-bassalig.de

90587 Obermichelbach




