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B SERVICE aktiv

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

= Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe in

Lebensmitteln

Kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe in
Lebensmitteln

Wir verwenden nur in Ausnahmefillen
Lebensmittel mit
kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffen. Verwendete
Zusatzstoffe sind auf der
nebenstehenden Sortimentsliste in
Form von Kennziffern kenntlich
gemacht.

1 = mit Antioxidationsmittel

2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit SiiBungsmittel

4 = mit Farbstoff

5 = geschwefelt

6 = Oberflaiche mit Natamycin
behandelt

7 = mit Geschmacksverstarker
8 = gewachst

9 = mit offein

10 = mit Alkohol

11 = mit Chinin

12 = mit Coffein

13 = eine Phenylalaninquelle
14 = mit Phosphat

15 = gentechnisch verdndert

Sortiment

Belegte Brotchen, Brote,
Sandwiches mit:

Salami 1,2
Frischwurst 1,2,7
Rohem Schinken 1,2
Kochschinken 1,6
Putenbrust 1,2,7
Zwiebelmett 1,
Leberwurst 7
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= Allgemeines

Die Angaben zu Inhaltstoffen beruhen auf Informationen, die wir von
unseren Lieferanten und den Herstellern erhalten.

Die Kennzeichnung der Inhaltstoffe erfolgt mit groBer Sorgfalt, aber
auch hier konnen Fehler unterlaufen.

Wir weisen darauf hin, dass trotz groBtmaoglicher Sorgfalt die
Méglichkeit einer Kreuzkontamination generell nicht ausgeschlossen
werden kann.

Es ist uns nicht moglich, eine Garantie iiber die vollstindige
Abwesenheit moglicher weiterer Allergene zu geben.

Mégliche Spurenvorkommen von Allergenen in Produkten sind It. LMIV
nicht kennzeichnungspflichtig.

Eine Kennzeichnung aller moglichen vorhandenen Spuren ist daher
nicht zielfiihrend, da die Produkte It. Rezeptur allergenfrei sind.

Fiir Informationen in Bezug auf vorhandene Allergene in den
jeweiligen Speisen kann die Kiichenleitung - anhand der
Produktspezifikationen - geben. Dazu wenden Sie sich bitte an das
Kiichenpersonal.

o Wir verwenden ausschlieBlich jodiertes Speisesalz.

o Wir verwenden nur in Ausnahmefillen Lebensmittel mit
kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen.

o Wir vermeiden Produkte, die kennzeichnungspflichtige Allergene
enthalten. In unvermeidlichen Ausnahmeféllen weisen wir diese direkt
unterhalb der Verkehrsbezeichnung des Produktes aus. Wenn da nichts
steht, ist auch nichts drin.
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Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

Symbol | Kennzeichnung auf Bezeichnung
Speiseplan
9 A Gluten und Erzeugnisse daraus
)
Al Weizen
A? Roggen
Al Gerste
A Hafer
AS Dinkel
A Kamut
B Krebstiere (Krustentiere bzw.
% Crustaceae)
~ C Eier und Erzeugnisse daraus
4 D Fische und Erzeugnisse daraus
‘;‘- v
) E Erdniisse und Erzeugnisse daraus
~. F Soja und Erzeugnisse daraus
@ G Milch und Erzeugnisse daraus
Q' H Niisse und Erzeugnisse daraus
. H1 Mandeln
H2 Haselniisse
H3 Walniisse
H4 Kaschunniisse
HS Pecanniisse
H6 Paraniisse
H7 Pistazien
H7 Macadamia- oder Queenslandniisse
I Sellerie und Erzeugnisse daraus
]
q J Senf und Erzeugnisse daraus
K Sesam und Erzeugnisse daraus

c




B SERVICE aktiv

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

L Schwefeldioxid und Sulphitund
50
o % M Weichtiere und Erzeugnisse
= daraus

N Lupinen und Erzeugnisse daraus

#/
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Getreide

Glutenhaltige Getreide: Weizen, Gerste, Hafer, Roggen, Dinkel, Grinkern, Einkorn, Emmer, Kamut,
Triticale (Hybride aus Weizen und Roggen)

Bezeichnungen fiir glutenhaltige Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse
Aus den o.g. Getreiden hergestellte Nahrmittel und Backwaren: Starke, Mehl, Dunst, GrieB3,
Couscous, Polenta, Graupen, Flocken, Kleie, Schrot, Bulgur, Weizenkeimlinge

Lebensmittel, die Gluten enthalten (kénnen)

Teigwaren, Fladle / Frittaten, Semmelbrdsel, Misli, Backmischungen, Brot, Gebéack, Torten,
Kuchen, Kekse, Platzchen, Malz, Malzbier, Bier, Getreide- (Malz-)kaffee, Roux, Backerbsen,
Kakaogetranke, Wirzmischungen, Sojasauce, hydrolysiertes WeizeneiweiB in Wirzsaucen,
Schokoladenriegel, Misliriegel, Eis mit Waffel, Trennmittel in geriebenem Kase, nationale /
regionale Wurstspezialitdten, z. B.: D: Grutzwurst, Tiegelblutwurst, Schiisselwurst, Wellwurst,
Knipp, Pinkel, AT: Bratleberwurst, Bratblutwurst, Karntner WeiBwurst, Maischerl, UK: Haggis, Black
& White Pudding

Krebstiere (Krustentiere bzw. Crustaceae)

Bezeichnungen fiir Krebstiere
Crevetten, Fluss- und Taschenkrebse, Garnelen, Hummer, Krabben, Krill, Langusten, Shrimps,
Scampi, Seespinne

Lebensmittel, die Krebstiere enthalten (kénnen)
Krebsbutter, Shrimpspaste, Sashimi, Surimi, Kroepoek, Bouillabaisse, Paella

Eier
Huhnereier, auch Eier von Gans, Ente, Pute, Wachtel, Taube, StrauB3

Bezeichnungen fiir Eier und Eiererzeugnisse
Eigelb, Eiklar, Eischnee, Flussigei, Eipulver, Gefrierei, Substanzen und Lebensmittel mit der Vorsilbe
ovo- (= Ei ): Ovomucoid, Lysozym aus Ei (z. B. in Kase), Hihnereilecithin

Lebensmittel, die Ei enthalten (konnen)

Loffelbiskuits / Biskotten, Baiser, Meringues, Torten, Kuchen, Geback, Desserts, Eiscreme,
Schaume und Toppings fur Spezialitatenkaffees, Saucen (z. B. Sauce Hollandaise, Sauce
Béarnaise), Mayonnaise, Bindung in Hackfleisch/Faschiertem, Panaden, Teigmantel, ,Haftmittel" fir
Korner und Dekorationen auf Brot und Backwaren, Zuckerglasur, Eierlikor und andere Likore,
Eierteigwaren, Surimi
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Fische

Bezeichnungen fiir Fisch und Fischerzeugnisse
Alle Sorten Fisch: roh, zubereitet und als Konserve, Kaviar, Rogen

Lebensmittel, die Fisch enthalten (kénnen)

Gelatine, Surimi, Kamaboko (japanisches Surimi), Anchovis (-paste), Worcester (-shire) Sauce,
(asiatische) Wiirzsaucen, Ethnic Foods (z. B. Sushi, gebratener Reis, Paella, Frihlingsrollen, Vitello
tonnato, Bouillabaisse, Labskaus), Bloody Mary (mit Worcestersauce)

Erdniisse

Bezeichnungen fiir Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
Erdnussdl (auch als Frittierfett), Erdnussbutter

Lebensmittel, die Erdniisse enthalten (kdonnen)
Vegetarischer Fleischersatz, Saucen (z. B. Sataysauce), Dressings, Pesto, Ethnic Foods (z. B.
afrikanisch, asiatisch, mexikanisch), Nussmischungen, Studentenfutter

Soja

Bezeichnungen fiir Soja und Sojaerzeugnisse
Sojabohnen, Sojamehl, SojagrieB, Sojamilch, Sojadesserts, nicht raffiniertes Sojadl, Sojalecithin,
SojaeiweiB3, Tofu, Miso, Tempeh, Sojasprossen

Lebensmittel, die Soja enthalten (kénnen)

Wirzsaucen (Soja, Shoyu, Tamari, Teriyaki, Worcester), vegetarische Aufstriche und Gerichte,
Surimi, Brot- und Backwaren, Burger, Wurstwaren, Light-Hackfleischzubereitungen/ Light-
Zubereitungen fur Faschiertes

Milch

Achtung: Ziegen-, Schafs-, Buffel- und Pferdemilch werden meist ebenfalls nicht vertragen.

Bezeichnungen fiir Milch und Milcherzeugnisse
MilcheiweiB, MilcheiweiBhydrolysate, Casein, Molkenproteine, LLaktalbumin, Laktoglobulin,
Milchzucker (Laktose), Milch, Milchpulver, Molke, Sahne / Rahm / Obers, Schmand/Sauerrahm,
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Creme fraiche, Buttermilch, Dickmilch, Kondensmilch, Joghurt, Kefir, Kése, Quark/Topfen, Butter,
Butterschmalz, Ghee

Lebensmittel, die Milch enthalten (kénnen)
Margarine, pflanzliche Streichfette, Schokolade, Backwaren, Nougat, Eiscreme, Desserts,
KaffeeweiBer, Kartoffelpiree, Surimi

Niisse

Mandeln, Walnisse, Haselnlsse, Kaschu- (= Cashew-), Pecan-, Paranusse, Pistazien, Macadamia-/
Queenslandniisse

Bezeichnungen fiir Niisse und Nusserzeugnisse

Walnussol, Haselnussol, Mandeldl, Nussmus, Nusspaste, Nussbutter

Lebensmittel, die Niisse enthalten (konnen)

Marzipan, Nougat, Nuss-Nougatcreme, Torten, Kuchen, Geback, Desserts, Amarettini, Schokolade,
Studentenfutter, Knabberartikel, Misli, Salattoppings, Pesto und andere Saucen, Salatdressings,
vegetarische Gerichte, Nussbrot, Mortadella (mit Pistazien), aromatisierte Kaffeespezialitaten

Sellerie

Bezeichnungen fiir Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Sellerieknolle, Selleriesaat, Stangen- oder Bleichsellerie, Gemiisesafte mit Sellerie, Selleriesalz

Lebensmittel, die Sellerie enthalten (kdnnen)
Gewlrzmischungen, Curry, Bouillons, Suppen, Eintopfe, Saucen, Wurst- und Fleischwaren,
Feinkostsalate (Waldorfsalat), Gemusesalate, Kartoffelsalat (mit Bouillon), pikante Snacks

Senf

Bezeichnungen fiir Senf und Senferzeugnisse
Senfsaat, Mostrich/Senf, Senfol, Senfsprossen, Senfblatter und -bliten

Lebensmittel, die Senf enthalten (kénnen)
Waurst, Fleischwaren: Rouladen, Currys, Gewiirzmischungen, sauer eingelegtes Gemiuse,
Marinaden, Suppen, Saucen, Chutneys, Feinkostsalate
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Sesam

Bezeichnungen fiir Sesam und Sesamerzeugnisse
Sesamsaat, Sesamol, -pasten (Tahin), -butter, -mehl, -salz (Gomasio)

Lebensmittel, die Sesam enthalten (konnen)

Hamburgerbrétchen, Brot, Geback, Cracker, Frihstiickscerealien, SiBspeisen, Verwendung in
asiatischer, turkischer und orientalischer Kiiche, Falafel, Hummus, Moutabel (syrische
Auberginencreme)

Schwefeldioxid und Sulphitund Erkldarung

(in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder mg/l)
Bezeichnungen fiir Schwefeldioxid und Sulphit
E220-228: Schwefeldioxid und Salze der schwefligen Saure

Lebensmittel, die Sulphit enthalten (kénnen)

Wein (geschwefelt), andere alkoholische Getranke, Trockenfrichte (vor allem solche, die hell
bleiben sollen), geriebene Meerrettichprodukte. Kleinere Mengen z. B. in Kartoffelptreeflocken,
liegen oft unterhalb der deklarationspflichtigen Mengen.

Weichtiere

Bezeichnungen fiir Weichtiere
Muscheln (Venus-, Mies-, Kamm-, Jakobsmuscheln, Austern), Schnecken, Abalone, KopffiBer
(Tintenfische): Kalmare (Calamares, Polpi, Seppie), Kraken (z. B. Octopus, Polpo, Pulpo)

Lebensmittel, die Weichtiere enthalten (kdonnen)
Sepia, schwarze Nudeln, Surimi, Sashimi, Bouillabaisse, Paella

Lupinen

Lebensmittel, die Lupinen enthaiten (kdnnen)
Lupinenmehl, pflanzliches EiweiB3 (Lupinen) in Backwaren und vegetarischem Fleischersatz,
Lupinensprossen.



